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Tiskova informace
Praha, 27. 07. 2010

Proeisky Prazaroj

Tiskové zprava

Po stopach TadeaSe Hajka z Hajku:

Na tekuté zlato do Zatce

Zatec je méstem proslavenym filmafi po celém svét&, méstem rozmanitych ukazek architektonickych
slohl od romanského az po secesi a hlavné méstem toho snad nejlepSiho chmele na svété. Navic se
Zatec mGZe py3nit navstévou jednoho z nejvétdich badateld dvora Rudolfa Il. — TadeaSe Hajka
z Hajku. Tento vskutku renesanéni ¢lovék se proslavil nejen v astronomii, kde je po ném dokonce
pojmenovana planetka a mésicni krater, ale také diky prvni knize o pivu, ktera dala zaklad i receptu na
lahodny pivni special Master. A mésto s tim nejlepSim chmelem v ni samozfejmé nemohl opomenout.
Pojdme se tedy s pivy Master podivat do mésta, diky jehoz chmelu ziskavaji svou originalni hofkou

chut.
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moku potfeba. Snad i zasluhou feky Ohfe se v Zatci chmelu dafi a toto kdysi jedno z nejvétsich
geskych mést je jim doslova obklopeno. A tak Zatec jiz odnepaméti Zije pivovarnictvim. Predstavte si,
Ze byste pfi obhlidce mésta narazili na mistniho kronikafe a on vam zacal vypravét o historii tohoto

pivniho svatostanku.

Pro¢ ne tfeba takhle: Jiz roku 1261 ziskali naSi pivovarnici pravo vafit pivo a za necelych 90 let zde
vybudovali prvni chmelnici. V roce 1767 tady staly uz 4 pivovary a 20 sladoven! NaSi predci si dobre
uvédomovali vyznam kvalitniho chmele, a proto se léta Pané 1833 rozhodli zalozit spolek na ochranu
kvality chmele. Také diky tomuto spolku se dnes mohou pivni specialy Master pochlubit vytfibenou

chuti, kterou jim dava ten nejlepsi chmel z Zatce.

Za dlouha léta své existence meésto ziskalo i nékolik pivovarnickych nej, tfeba nejmensi chmelni¢ku a
pivovar na svété nebo nejvétsi svétovy sklad chmele. Kazdy, kdo do Zatce zavita, by mél rozhodné

navstivit také mistni pivovar a chmelafské muzeum hrdé nesouci jméno Chram chmele a piva.

A po prohlidce mésta chmele — kam jinam nez na pivo. Pojdte se spole¢né s ndmi presvédcit o
pravdivosti tvrzeni TadeaSe Hajka z Hajku o mistnim chmelu. Ochutnat muizete tfeba letni novinku

Master Zlaty 15°nebo podlehnout plné chuti jeho st arSich sourozencti Master Polotmavy 13°a Master
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Tmavy 18° napfiklad v restauraci Medvéd, v Krémé u dvou psu, nebo v Caffé Vin. Pfijméte naSe
pozvani a zastavte Cas, alespon na okamzik. Vychutnejte si original z zateckého chmelu — pivni

special Master!

Poznamky pro editory:

« S celkovym prodejem 10,5 milionu hektolitrd v kalendamim roce 2009 (véetné licencnich vyrob
v zahranici) a s exportem do vice nez 50 zemi celého svéta je Plzerisky Prazdroj, a. s., pfednim
vyrobcem piva v regionu a nejvétSim exportérem ¢eského piva.

» Plzerisky Prazdroj, a. s., je clenem globalni skupiny SABMiller plc. Pilsner Urquell
je mezinarodni vlajkovou lodi portfolia zna¢ek SABMiller.

- SABMiller plc je jedna z nejvétSich svétovych pivovarnickych spoleénosti, s pivovarnickymi
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aktivitami ¢i distribuci ve vice nez 60 zemich svéta napfic¢ Sesti kontinenty.
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