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Pivni specialy Master lahodi také zenam

Pivni speciadly Master nepatii svou
kvalitou ani zpusobem servirovani
do kategorie béznych piv. S eleganci
a noblesou si je proto vychutnavaji i zeny.
Skleni€ku lahodného napoje si mohou
doprat k dobrému jidlu ik posezeni
s prateli.

Nejvétsi podil na nizsi spotfeb& piva u Zen
ma  bezpochyby image piva  jako
hospodského napoje, ktery se pije po litrech
v nevabném prostifedi. V posledni dobé se
vSak objevily pivni specialy SpiCkové kvality a
s nimi k nam pfichazi i zcela odliSny zplsob podavani. Pivni specialy Master si diky tomu
ziskavaji stale vice pfiznivcd mezi zenami a pro svUj kultivovany zplsob podavani se
vyrovnavaji také jinym uslechtilym napojam.

Jak se piji pivni specialy Master?

Pivo se pije pfi riznych pfilezitostech, nej¢astéji jako hlavni napoj k jidlu. Vyhodu ma v tom,
a aromatickym. Tyto pokrmy povzbuzuji chut' k piti a dobfe je doplni pravé pivo, které
vyrazné chuti neutralizuje a ,chutové neprebije®.

Master vybizi k pomalému vychutnavani vSech svych vlastnosti, proto ho stale Castéji voli
i zeny. Mnoha se zdraha nechat si pfed sebe postavit pullitr, protoZze obecné vnimani, ale
i reklama prezentuji bézna piva jako ,chlapsky” napoj. OvSem cCiSe na stopce je pro zenu
nejen pfijatelna, ale naopak i zajimavé dekorativni a zensky elegantni. Sklenice na Master je
vzdy vybavena rozetkou a ubrouskem deklarujici autenticitu napoje.

(Nejen) zenské desatero pro spravné stolovani s Masterem:

@ Zena si pii jidle seda jen do prvni tfetiny Zidle, aby drzela télo vzpfimené& a nehrbila
se za stolem. Pak ma vyfeSeno, kam s kabelkou — odlozi ji za sebe na zidli.

@ Lokty se pfi stolovani drzi vzdy u téla.
® Mezi chody, kdyZ nemame v ruce pfibor, se mizeme volné opirat o hranu stolu lokty
v rozmezi mezi zapéstim a polovinou loketni kosti, radéji ne vice, protoze lokty na stul

nepatfi.

® Ruce nemlzeme mit ani vkling, to je nespoleCenské; vychazime z tradice, ze
spolustolovnici maji své ruce stale vidét.
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@ Pfibor nedrzime jako tuzku, hroty vidlicky sméfuji %
k talifi a naSe prsty stale mifi ke stolu, ne do
prostoru.

@® Napit se mizeme jen tehdy, nemame-li sousto
v Ustech. Otfeme si rty ubrouskem
a muzeme nést sklenici k Ustim. Kdyz sklenici p
vzdalujeme od Uust a vracime na stal, oc€ima
kontrolujeme, jestli na okraji sklenice neuvizly stopy
jidla nebo otisk rténky. Pokud ano, nenapadné je
setfeme, a kdyby nedistota odolavala, mizeme si
nechat sklenici vyménit. Na Cistotu sklenice se vyplati
dbat. Jeji lesk a Cisty okraj zvySuje pozitek z piti
napoje.

@ Abychom neoteplovali — a tudiz neznehodnocovali
uslechtily napoj — nikdy nedrzime sklenici za télo,
vzdy jen za stopku. Navic, kdybychom uchopili sklenici za télo, zanechali bychom na
ni mastné otisky prstll. Sklenice by ztratila lesk a pivo svoji charakteristickou barvu.
Setreli bychom tim i charakteristické oroseni sklenice, které podvédomé zvySuje chut
piva.

® Pivo Master nikdy nepijeme ,na Zizen“ ve vétSim mnozstvi. Po nékolika sklenicich
prestavame vnimat lahodné charakteristiky jednotlivych druhd, a snizujeme tak
vyjimec€nost tohoto kvalitniho napoje.

® Obsluha restaurace pfinasi vSechny pokrmy i napoje — tedy i pivo — zprava. Sklenici
stavi k nasi pravé ruce. Je-li nékdo levak, muze si sklenici pfesunout (tak jako uchopi
vidlicku a niz rukama podle svého, aby se mu Iépe a bezpecnéji jedlo), ale musi dat
pozor, aby soused po levici nepovazoval tuto sklenici za svou.

@ Sklenice se stavi emblémem smérem k hostovi, stejné tak bude etiketou otolena
i lahev.
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Pivni specialy Master

Master 15° Zlaty

Master 15° Zlaty je tfisladové svétlé specialni pivo medové zlaté barvy.
Jedna se o pIné pivo s vyrazné horkou chuti jedineéného zateckého
chmelu s jemnym delS§im doznivanim s nadechem karamelu. Je
vhodny jako aperitiv, nebot je pivem s jednou z nejvysSich horkosti na
trhu, ktera podpofi chut k jidlu.

Master 13° Polotmavy

Master 13° je tfisladovy polotmavy pivni special. JedineCny zatecky
chmel dodava tomuto pivu zfetelnou horfkou chut a chmelové aroma.
Dobfe znama chut nejlepSiho svétlého sladu podpofena karamelovymi
a bavorskymi slady pak dotvafi jantarové médénou barvu a jemnou
karamelovou chut. Diky svému chutovému profilu je vhodnym ,
doplikem jidel moderni Ceské gastronomie. e

Master 18° Tmavy

Master 18° Tmavy je chutové i vuni bohaty Ctyfsladovy special. Prosluly zatecky chmel
dodava tomuto pivu zietelné chmelové aroma a jedineénou hofkou chut’; unikatni kombinace
Ctyf druhd sladu pak plnou karamelovou chut a sytou tmavou barvu. Je vhodny jako digestiv
nebo dezert, ktery se stane teCkou doladujici gurmansky zazitek z celého jidla.



