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Podniknéte s pivem Master vylet do rodisté Mikulase

Dacického z Heslova

Doba volna a dovolenych se blizi a Vy stale nevite, kterd mista letos navstivite?
Podniknéte vylet do Kutné Hory. Mista, kde se tvofila historie. Navstivte historické
pamatky a ochutnejte speciality zrukou mistri. Ty Vam pripravi ve vyhlasené
kutnohorské restauraci Daci¢ky, ktera své jméno zdédila po slavné historické postaveé,
Mikulasi Dacickém z Heslova. Vychutnate si zde tradiéni ¢eské i staroceské pokrmy,
originalni alchymistické pokrmy, ale také pivo Master, které Vam bude naservirovano

Tajemnym pivnim ritualem.

,Prijdte si vychutnat originalni pokrmy inspirované minulosti
a umeénim tajemnych mistrl. Posedét mizete ve staroCeském Senku,
nekufackém salonu — ,Altanu” €i v |été na zahradé. Nabidka kuchyné
je doplnéna mimo jiné také pivnim specialem Master polotmavy,
ktery si muzete vychutnat také diky Tajemnému pivnimu ritualu,

pomoci kterého ziskate jemnou a karamelem vonici pénu na

vychlazeném pivu Master,“ uvadi Pavel Cikler, $éf restaurace

Dacicky.

Stylovou staroéeskou restauraci DACICKY najdete p¥imo v centru Kutné Hory,
starobylého mésta zapsaného na seznamu pamatek UNESCO. Diky byvalému
obrovskému bohatstvi pochazejiciho z t&Zby stfibra ma mésto Kutna Hora mnoho
architektonickych skvostl, mj. katedralu Sv. Barbory Ci svétové znamou Kostnici.

Dnes dycha historie ze vSech ulic, domu i kostell. Kazdy z nich svou vlastni Feci

vypovida o tom, co bylo v jeho dobé.

Vyznamnou osobnosti mésta Kutna Hora byl pravé Mikulas
Dacicky z Heslova, ktery Zil v letech 1555 - 1626. Jako mlady byl
poslan na vychovu do Kladrubského klastera. V patnacti letech, po
smrti otce, se vratil do Kutné Hory. Nevykonaval Zadné femeslo,
ale Zil z velkého dédictvi, které mu zanechal jeho otec. Vedl velmi

bouflivy Zivot, vétSinu €asu travil v krémach u poharu s vinem.
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Kutnohorsti nesetfili stiznostmi a Mikula$ Dacicky byl i nékolikrat trestdn vézenim - nicméné i v Satlavé
s prateli hodoval, pil a rusil noéni klid. | pfes bouflivy Zivot navazal na rodovou kroniku a stal se tak
jejim nejznaméjSim a nejpiln&j8im autorem - proto je ji pfisouzeno i jeho jméno (Paméti Mikulase
Dacického z Heslova). Tuto kvalitni méstanskou kroniku zacal sepisovat jiz jeho pradédecek Bartos z
Prachfian. DalSimi nejvyznamnéjSimi autory kroniky byli Mikula§ z Prachfian a Ondfej Dacicky.
Mikulas Dacicky zapisy svych predk( prodistil, upravil a nové sefadil a vtiskl celé kronice svij osobity

styl.

Rovnéz pivo Master, které si ve stylové staroCeské restauraci Dacicky mlizete vychutnat,
bylo inspirovano tajemnem a historii. Inspiraci k jeho vyrobé& bylo badani v historické
pivovarské literatufe, pfedevSim v textu knihy TadeaSe Hajka z Hajku Staré pamatky
pivovarstvi Ceského aneb o pivé a jeho vyrobé, povaze, silach a viastnostech z roku 1585.
MASTER polotmavy je vynikajici 13° specialni pivo vyvazené chuti s jemnou
karamelovou horkosti a barvou, original, ve kterém se snoubi tradi¢ni mistrovstvi nasich
sladkl s tajemnym uménim neznamého mistra. Prosluly zatecky chmel dodava pivu
jedine¢né aroma, nejlepsi svétly slad s karamelem pak jemné karamelovou chut a tmavsi
barvu.

Obsah alkoholu: 5,2 % obj.

Tajemnym ritualem servirované pivo Master si nejlépe vychutnate se specialitami stylové staroceské
restaurace DACICKY. Objednat si mizete originalni pochoutky z éeské a starodeské kuchynég, jako
jsou Sedlacké koryto, Dacicky pytlacky kord nebo Kanci gulas s pernikovymi knedliky. Piekvapi Vas
také pochutiny z alchymistické kuchyné, které obnasi napfiklad Maliny Aurum Foliatum - dezert

zdobeny pravym platkovym zlatem.

Nazev znacky Master v sobé obsahuje tajemny moment historie i mistrovstvi plzefiskych sladk(. BEhem vyvoje nového produktu se
navic ukazala velmi pravdépodobna moznost exportu nového piva do zahranic¢i za podpory matefské spolec¢nosti SABMiller. Proto byl
nakonec nazev Master zvolen pro obé varianty, polotmavou i tmavou, protoZze je snadno vyslovitelny ve vétsiné jazyk(. Inspiraci pro
vysledny produkt Master bylo badani v historické pivovarskeé literatufe, pfedevsim v textu knihy TadeaSe Hajka z Hajku Staré pamatky
pivovarstvi ¢eského aneb O pivé a jeho vyrobé, povaze, silach a viastnostech z roku 1585. Velmi plsobivé je v ném na rliznych mistech
popsano tmavé pivo vyrazné lahodné horké chuti, kterd se snoubi s karamelovou sladkosti a od jinych piv se odliSuje. Pfedev§im

zminka o vyrazné horkosti tmavého piva byla inspiraci plzeriskym sladkdm pro odli§eni obou vyrobkd od konkurence.
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